DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprufdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefthrt. Das Unternehmen

Vollwertbacker Schneider

hat dabei fur seine Produkte folgende Auszeichnungen erhalten:

Sehr gut

Baguette
Bio-Dinkel-Wurzel

Bio-1919

Bauernbrot
Bio-Dinkel-Chia-Riubli-Brot
Bio-Vollwert-Dinkelbrot

Bio-Bergbauernbrot

Bio-Vollwert-Leinsamenbrot
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